
Ανάδειξη ευεργετικών ιδιοτήτων, παραγωγή νέων προϊόντων και αξιοποίηση 

παραπροϊόντων, με στόχο τη δημιουργία προστιθέμενης αξίας. 
 

Αμφιθέατρο Γεράσιμος Αρσένης Τμήμα Επιστήμης & Τεχνολογίας 

Τροφίμων, Κεφαλονιά 

 (κρατήσεις θέσεων: kopsahelis@ionio.gr, 2671026505) 
Για τη δια ζώσης παρουσία σας, πρέπει να κάνετε κράτηση θέσης και να δηλώνετε στο 

edupass.gov.gr την είσοδό σας στο Ίδρυμα ως επισκέπτες. 

Δίνεται η δυνατότητα ταυτόχρονης διαδικτυακής μετάδοσης (live 

streaming) 

 https://ionio-gr.zoom.us/j/95490001332 

2η Ενημερωτική Εκδήλωση 

ΚΥΡΙΑΚΗ 31/10/2021 (ΚΕΦΑΛΟΝΙΑ) - 17:00-19:00 

ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ ΗΜΕΡΙΔΑΣ (ΚΥΡΙΑΚΗ, 31/10/2021) 

 17:00 – 17:05 Χαιρετισμός – Καλωσόρισμα. 

 17:05 – 17:15 Εισαγωγή. 

 Αδαμαντία Καμπιώτη, Επικ. Καθηγήτρια Τ.Π., Επιστημονικός 

Υπεύθυνος. 

 17.15 - 17.35 Σύσταση και ευεργετικές ιδιότητες σταφίδας 

Ζακύνθου. 

 Αικατερίνη Παπαδάκη, Επ. Καθηγήτρια Τ.Ε.Τ.Τ. 

 17:35 – 17:55  Παραγωγή νέων προϊόντων και λειτουργικών 

τροφίμων με σταφίδα Ζακύνθου 

 Ευθυμία Ηρειώτου, Αν. Καθηγήτρια Τ.Ε.Τ.Τ. 

 17:55 – 18:15 Παραγωγή προϊόντων υψηλής προστιθέμενης αξίας 

μέσω της αξιοποίησης των υποπροϊόντων της σταφίδας 

Ζακύνθου. 

 Νικόλαος Κοψαχείλης, Αν. Καθηγητής Τ.Ε.Τ.Τ. 

 18:15 – 19:00 Ανασκόπηση – Συζήτηση. 
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